
El Sistema Legend 33 OP/AL

lawrence equipment’s full line solution
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2034 North Peck Road • So. El Monte, California 91733 USA
(626) 442-2894  Fax (626) 350-5181  (800) 423-4500 • www.lawrenceequipment.com

El Sistema Legend 33 de Caída Doble OP/AL

OVERHEAD VIEW

SIDE VIEW

OVERHEAD VIEW

Puertas de seguridad y rampas con manijas externas
para la limpieza del producto atorado

Reject Takeaway conveyor

Opción OP/AL
Inspección y visión de tortilla accuview de Lawrence  
Selecciona y rechaza por los siguientes criterios:
• Diámetros
• Óvalos
• Bordes planos
• Orificios

El sistema incluye:
• “Programa de calzado” original de Lawrence, colecta información 

estadística por posición por debajo de la prensa. Esto aconseja al 
operador para el mejor calzado requerido por posición para 
manejar diámetros uniformes

• Fuente de luz LED
• Limpieza fácil de todas las bandas plásticas
• Pantalla táctil confirmada de 15”
• Diseño totalmente en acero inoxidable
• Puertas con contrapeso para una fácil instalación y limpieza
• Transportador volado de rechazo descarga el desperdicio a una charola

Contadora Apiladora Indexadora
Lawrence Totalmente Servo Motorizada 
• Centrifuga de precisión y anillos en acero 

inoxidable reducen el riego de que las totillas 
caigan dobladas al contenedor al igual 
mejorando que las pilas salgan uniformes

• Interruptores de puerta digital ultra ligeros
de alta velocidad eliminan inconsistencias
y altos mantenimientos de los cilindros 
neumáticos

• Pila oscilante de cilindros patentada asegura 
una calidad uniforme en las pilas

Contadora Apiladora
Indexadora Totalmente Servo
Motorizada de Alta Velocidad

Transportador Enfriador con
Posicionamiento Positivo Lawrence
• Patente pendiente de posicionamiento 

positivo en cada vuelta preserva la 
orientación sin incrementar el 
mantenimiento

• Estructura diseñada para lavarse 
eliminando la acumulación de
agua o basura

• Salida conducida doble con polea de 
tiempo para un bajo mantenimiento
y una operación silenciosa

• Patente pendiente en las rampas
de limpieza rápida en cada vuelta
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Sistema Completo Legend 33 OP/AL

Programa suministrador de 16-bolas

El Legend 33 OP/AL
Sistema en Linea Completo

Puertas interiores de malla del horno proveen una mejora de
seguridad y visibilidad al operador

Aplicación
Para la automatización en la carga y fermentación durante la producción
de tortillas de harina prensadas, wraps y otros panes prensados.
El OP/AL está compuesto de un Fermentador elevado (OP)

El sistema Legend de Caída Doble OP/AL está mejorado con
el uso de una segunda prensa en una configuración adyacente

Capacidad
Diámetro Caída Simple OP/AL Caída Doble OP/AL

16 Bolas Hasta 6” 1,600 dz/hr No Disponible
9 Bolas Hasta 8.5” 900 dz/hr 1,800 dz/hr
4 Bolas Hasta 13” 400 dz/hr 800 dz/hr

Construcción:
• Toda la estructura principal, puertas exteriores y flechas

en acero inoxidable

Características Estándar
• Puerta de Tiempo (Timing Gate) precisa con interface a la boleadora y al 

OP (Fermentador Elevado) para asegurar una carga consistente
• Cadenas con rodillos guiadas continuamente
• Disponible con vapor/secado automático y control de humedad
• Ductos de utilidad ocultos para el servicio de aire, electricidad y agua
• Hardware de interface para el Auto Loader (AL)

Opciones 
• Sistema de limpieza en sitio
• Fermentador insolado estilo Bóveda, puertas con bisagras y doble

pared de insolación en el techo. 
• Aprobado por la Comunidad Europea (C.E.)
• Cajas eléctricas compactas a prueba de agua

Control con un toque
• Tiempo de boleo
• Taza de ciclo de fermentado
• Punto de Ajuste de la humedad del fermentador
• Punto de ajuste de la temperatura del fermentador
• Sistema de limpieza en sitio
• Programa del Cargador Automático (AL)
• Control de temperatura en todas las zonas de prensado
• Tiempo de prensado en la prensa
• Tiempo de pausa en la banda de la prensa
• Tiempo de pausa en el horno
• Velocidad de la banda de entrada al enfriador (si está separado)
• Velocidad del enfriador principal
• Contadora apiladora conteo por hileras – opcional
• Transferencia de pilas - opcional
• Embolsadora - opcional

Secador de aire en la salida de la Boleadora

Pantalla táctil de 10”

Guardas de seguridad en la prensa para la protección del operador
Ventanas para ver componentes mecánicos, eléctricos y semáforos de alarmas

Werner & Pfleiderer TWS con Alimentador Automático
de Masa, Sistema de Lubricación Automático y Secador
de Aire Lawrencea

Puertas con
ventanas en la

Boleadora para ver
componentes

mecánicos

Horno premix de tortillas de harina con combustión auto contenible Legend 33

PRENSA CON CABEZA DE VACIO LEGEND 33

Características estándar
• Plato de 33” x 33” accionado hidráulicamente
• Sistema electrónico y preciso de banda directa guiada. El sistema se

caracteriza por control de velocidad digital repetitiva para permitir una
fácil sincronización con el sistema del proofer y el auto loader (OP/AL)      

• Banda codificada magnéticamente con pasador de conexión que
facilita el quitado y reemplazo

• Diseño del transportador principal y la Asistencia de Aire previenen
arrugas en el rodillo de descarga

• Tecnología patentada de descarga a calor y cabeza de vacío
de prensado

Pantalla de Control Táctil
• Sistema de control de temperatura en multi-zonas asegura el control de la temperatura del plato superior
• Pantallas táctiles de interface muestran todos los mensajes de error y los datos de operación suministrados
• Los controles de temperatura incluyen mensajes de

calentadores defectuosos a través del PLCe faulty
heater message via PLC

• Pantalla táctil de 10”

Horno Premix Micro Sopladores Legend
• Sopladores premix independientes con ojo infrarrojo de temperatura

de superficie control termostático por nivel para un horneado optimo
• Estructura principal en acero inoxidable, campana y puertas

con doble insolación
• Panel de control auto sostenible aprobado por UL con interface a un

sistema de pantalla táctil
• Encendido electrónico
• Banda de plástico retráctil en la descarga elimina desperdicios evitando

que entren al enfriador al igual que al resto del proceso de empaque
• Puertas de malla en acero inoxidable proveen una mejora de seguridad

y visibilidad al operador
• Rampa de aire en la primer vuelta para facilitar la transferencia

del producto


